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Benvenuti





nel territorio del Chianti, nel cuore della Toscana
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Chianti Classico Docg
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Chianti Classico Docg Riserva
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Poggiassai Toscana Igt
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Chianti Colli Senesi Docg
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Tramonto d'Oca Toscana Igt
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Cretum Rosso Toscana Igt
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Villa Chigi Chianti Docg
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Cretum Rosato Toscana Igt
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Scopri





[image: ]
Vin Santo Occhio di Pernice
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			La Tradizione delle terre Toscane


Esistono infiniti modi per innamorarsi delle nostre terre, con noi scoprirete il piacere di farlo attraverso un grande vino. 

 






La terra, la vigna, le persone. La capacità di raccogliere ed esaltare i caratteri essenziali di un territorio, le sue tradizioni e le peculiarità delle viti. Un tesoro grezzo che i nostri uomini sanno trasformare in qualità. Un team di giovani preparati e affiatati, alla costante ricerca del miglioramento e coordinati da Carlo Ferrini un rinomato enologo. 88 ettari di terreni vocati alla coltivazione del Sangiovese e di alcune varietà internazionali. Viticoltura manuale, per grossi tratti biologica e tesa al rispetto dell’ecosistema. Forme di allevamento a cordone speronato che permettono un basso carico di gemme per pianta, quindi una maggiore concentrazione nel frutto. Obiettivo: partire dalla qualità in vigna.
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Ultime News
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		OTTIMO PUNTEGGIO DI JAMES SUCKLING AL NOSTRO TRAMONTO D’ OCA 2016: 92 PUNTI!


“Vino intenso dall’ inizio alla fine. Al naso frutta nera molto matura e un delicato bordo di cocco tostato che aggiunge interesse. In bocca struttura da media a corposa con tannini leggermente gommosi ed un cuore centrale di frutta e aromi di tostatura. Da bere subito o conservare.”


	
		Leggi tutto
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		Benvenuto “Cretum Bianco Toscana IGT “


E’ arrivato l’ ultimo nato della Linea ” Cretum “, il nostro Bianco Toscana IGT. Con la vendemmia 2020 la linea si arricchisce con un nuovo prodotto che si affianca al Rosato ( da uve Sangiovese ) e al Rosso (da uve Cabernet Sauvignon, Sangiovese e Merlot ).


	
		Leggi tutto
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		Nuovi punteggi dalla Rivista Falstaff


La rivista Falstaff specializzata in cibo e vino ha pubblicato nuovi punteggi sui nostri vini CHIANTI CLASSICO DOCG 2017, CHIANTI CLASSICO RISERVA 2017 e “POGGIASSAI” TOSCANA IGT 2015…


	
		Leggi tutto
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